
 
I NOSTRI PRODOTTI  

POTREBBERO CONTENERE SOSTANZE 
ALLERGENE  

O TRACCE DI ESSE… 
..IN CASO DI ALLERGIE  

AVVERTIRE 
 IL PERSONALE DI SALA 

…. 
 

….I BIG DEL MOLO73 
Imperiale di Crudo…€ 45   (4, 5, 8, 11, 12) 

(Sashimi di Tonno e Salmone, Tartare di Tonno e Salmone, 
3 Scampi Porcupine, 3 Gamberi Rossi Sicilia, 3 Ostriche) 

A Big Selection of Raw Fish 

“La Paella di Pesce”…€ 30   (4, 5, 8) 
Revised Seafood Paella 

150 gr di Calamarata di Gragnano  
con Astice Intero Fresco in Rosso…€ 45   (5, 8, 9) 

150 gr “Calamarata” Pasta with Whole Lobster in Red Sauce 

Lo Scoglione…€ 35   (4, 5, 8, 9) 
(150 gr di Spaghetti ai Frutti di Mare) 

150 gr Spaghetti with Seafood and CherryTomatoes 

Catalana di Scampi, Gamberi, Astice Intero  
e Frutti di Mare…€ 60   (4, 5, 8, 11, 12) 

(Servita con Verdure in Pinzimonio e Frutta a piacere) 
Shellfish Whole Lobster and Seafood Cooked in Catalan Style 

 
 



SPECIALS 
Filetti di Acciughe del Mar Cantabrico  

Linea Oro, Pane Tostato e Burro …€ 20   (3, 5, 9, 11, 12) 
Anchovies Fillets “Family Reserve”,  

Toasted Bread and Butter 

Culatello, Pane al Pomodoro  
e Giardiniera fatta in Casa… € 40   (9, 11, 12) 
”Culatello” Ham Served with Bread, Tomatoes and Picalilli 

 
 

IL CRUDO (secondo disponibilità) 
Piccola Selezione…€ 35   (4, 5, 8, 11, 12) 

(Scampi, Gamberi Rossi, Ostriche Tonno e Salmone) 
A Small Selection of Raw Fish 

Tartare di Tonno con Maionese al Tabasco…€ 18   (5, 11, 12) 
Tuna Tartare with Tabasco Mayonnaise 

Tartare di Salmone, Caviale di Muggine e Lime…€ 18   (5, 11, 12) 
Salmon Tartare, Mullet Caviar and Lime 

Tartare di Branzino, Finocchi e Arance…€ 18   (5, 11, 12) 
Sea Bass Tartare with Fennel and Orange 

Tris di Tartare...Salmone, Tonno e Branzino…€ 25   (5, 11, 12) 
Tuna, Salmon and Sea Bass Tartare 

 

PESCE CRUDO A PZ: 
Scampi Porcupine/ Gamberi Rossi Sicilia/ 

Ostriche…€ 4,50   (4, 5, 8) 
Porcupine Scampi/Sicilian Red Shrimps/Oysters 

 
 



PER INIZIARE 
Degustazione di Antipasti Caldi di Mare  

(min. 2 persone) …€ 25 a persona   (4, 5, 8, 9, 11, 12) 
A Tasting of Warm Seafood Salads (min. 2 persons) 

…Con Assaggio di Crudo…€ 40 a persona   (4, 5, 8, 11, 12) 
with a Selection of Raw Fish 

Insalatina di Carciofi Morellini  
e Code di Gambero…€ 18   (5, 8, 11, 12) 

Artichokes and Prawn Tails Salad 

“Cacciucco non Cacciucco”… € 25   (4, 5, 8, 9, 12) 
(Zuppa di Frutti di Mare e Crostacei in Rosso con Pane Tostato) 

Mixed Seafood in “Cacciucco” Style Served with Toasted Bread 

Calamaretti “Buonissimissimi”…€ 20   (5) 
(Calamaretto Salvia Aglio Olio e Peperoncino) 

Sautéed Squid with Sage, Garlic, Olive Oil and Chili Peppers 

Confit di Pancetta di Maialino Cotto a Bassa Temperatura e 
Hummus di Fagioli Toscani… €20   (1, 11) 

Pork Belly Confit Cooked at Low Temperatura with Bean Hummus 

 
 

PASTA&RISOTTI 
Bavette all’ Arselline Sgusciate di Viareggio…€ 25   (4, 5, 9) 

Bavette with Viareggio Little Shelled Clams 

Spaghetto Aglio, Olio e Peperoncino, Calamaretto Spillo  
e Bottarga di Tonno…€ 25   (5, 8, 9) 
Spaghetto with Garlic, Olive Oil, Chili Peppers,  

Squid and Tuna Bottarga 

Calamarata di Gragnano con Astice Fresco in Rosso (1/2 Astice) 
(min per 2 persone)…€ 25 a Persona   (5, 8, 9) 

“Calamarata” Pasta with Half Lobster and Fresh Tomatoes Sauce (Min 2 Persons) 



Chicche di Patate alla “Trabaccolara”…€ 18   (4, 5, 8, 9, 12, 14) 
Gnocchi Potatoes with “Trabaccolara” Ragout 

Risotto Carnaroli Gamberi,  
Champagne e Caviale…€ 25   (5, 8, 9) 

“Carnaroli” Rice with Shrimps, Caviar and Champagne 

 
 

SECONDI 
Frittura Mista di Mare…€ 25   (4, 5, 8, 9) 

Fried Mixed Seafood 

Cuore di Baccalà alla Livornese  
con San Marzano e Patate…€ 25   (5, 9, 11) 

“Livorno Style” Codfish with “San Marzano” Tomatoes and Potatoes 

Branzino “Acquanaria” (Nord Canarie)…€ 70   (5) 
(prezzo al kg con contorno) 

(alla Griglia, all’Isolana, Sotto Sale o a Vapore) 
“Aquariana” Atlantic Sea Bass (Grilled, Isolana Style, Salt Glaze or Steamed) 

Grigliata Mista di Mare…€ 28   (5, 8, 11, 12) 
Mixed Grilled Seafood 

Catalana di Scampi e Gamberi…€ 30   (4, 5, 8, 11, 12) 
(Servita con Verdure in Pinzimonio e Frutta a piacere) 

Seafood Cooked in Catalan Style 
Catalana di Scampi Gamberi e 1/2 Astice… € 40   (4, 5, 8, 11, 12) 

(Servita con Verdure in Pinzimonio e Frutta a piacere) 
Half Lobster and Seafood Cooked in Catalan Style 

Filetto di Manzo ala Griglia  
e Chips di Patate…€ 25   (11, 12) 

Beef  Fillet with Chips 

 
 



 
 

CONTORNI 
Radicchio Rosso, Melanzane e Zucchine alla Griglia…€ 6 

Grilled Red Radicchio, Aubergines, Zucchine 

Chips; Patate al Forno; Patate Schiacciate…6 
Chips; Backed Potatoes; Boiled Potatoes 

Fagioli (Cannellini, Zolfini, dall’ Occhio)…€ 6 
White Beans 

Insalata Mista…€ 6 
Mixed Salad 

 

 

 
 

 
DOLCI 

Millefoglie con Chantilly …€ 8   (3, 9, 14) 
Classic Millefeuille  

Brownies al Cioccolato,  
Gelato alla Crema Sammontana e Salsa Mou…€ 8   (3, 9, 14) 

Chocolate Brownies, Sammontana Custard Ice-Cream, and Mou Sauce 

Cremoso al Cocco con Salsa di Ananas…€ 8   (3) 
Coconut Creamy Pudding with Pineapple Sauce 

Vin Santo con Cantuccini Fatti in Casa…€ 8   (2, 9, 14) 
Traditional Sweet Wine “Vinsanto” with Homemade “Cantuccini” Biscuits 

Gelati Fatti in Casa…€ 8   (3, 14) 
Homemade Ice-Creams 

Tagliata di Frutta Fresca…€ 8 
Sliced Fresh Fruits Platter 



 
 

DOLCI BICCHIERI  
Docg Moscato d’Asti 2024 

Banfi – Strevi (AL) 
€ 5 bic/ € 25 bot (750 ml) 

Dop Trento Sup Moscato Giallo Castel Beseno 2022 
Salizzoni – Calliano (TN)  
€ 7 bic/€ 35 bot (375 ml) 

Doc Passito di Pantelleria Liq. 2023 
Pellegrino – Marsala (TR)  

€ 5 bic/ € 30 bot (750 ml) 

Doc VinSanto Villa da Vinci 2012 
Cantine Leonardo da Vinci – Vinci (FI) 

€ 8 bic/€ 35 bot (500 ml) 

Aoc Sauternes 2020 
Château Lange Reglat – Loira (FR) 

€ 6 bic/€ 40 bot (750 ml) 

Il Merlino 2018 (Lagrein Fortificato) 
Pojer e Sandri – Faedo (TN) 
€ 8 bic/€ 40 bot (500 ml) 

 

 

 
 
 
 
 



CAFFÈ E BEVANDE 
Acqua Minerale…€ 3 

Succhi di Frutta, Coca Cola e Fanta…€ 6 

Birra Internazionale…€8 

Caffè, Cappuccino e Corretto…€ 3 

Liquori, Distillati Nazionali e 
 Internazionali…€ 4/6/8/10 

 
Acqua Demineralizzata, Pane e Schiacciate fatte in casa, 

Assortimento di Oli EVO delle campagne fiorentine e 
Coperto…€ 5 

 

I NOSTRI FORNITORI E AMICI DI PERCORSO: 
la Sidal, Sammontana, Gerini, Torrefazione Leonardo, Panapesca, Le Meraviglie 
del Gusto, Ingroittica Manzi, Vania Barthelemy, Marrucci Ugo, Iliopesca Mazara 

del Vallo, Jolanda de Colò ed altri…… 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

TABELLA ALLERGENI 
 

 


